Al_tOM ‘ Piekno w domu...

Dane kontaktowe producenta:

ALTOM spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscia

ul. Roosevelta 116a, 62-200 Gniezno,

tel.: +48 61 4261933, e-mail: altom®@altom.pl; www: http://www.altom.pl;
KRS: 0001074910, REGON: 301066948, NIP: 784-24-33-393

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA, KONSERWACJI | BEZPIECZENSTWA NACZYN
EMALIOWANYCH

1. OPIS WYROBU

e Naczynia emaliowane Altom Design (garnki, kubki i inne) wykonane ze stali weglowej, pokryte
dwiema warstwami emalii (gruntowa i kryjaca) wypalanej w temperaturze 800-850°C. Emalia jest
szklistag powtoka chroniaca stalowy korpus przed korozja. Naczynia mozna stosowac na kuchenkach
elektrycznych, ceramicznych, gazowych i indukcyjnych. Naczynia sa przeznaczone do kontaktu z
zywnoscia. Dedykowane do standardowego przygotowywania potraw, np. w garnkach zeliwnych
pokrytych emalia, zaleca sie zakres 180°C - 230°C. Wyzsze temperatury (powyzej 230°C) moga
powodowac polimeryzacje ttuszczéow, przez co resztki jedzenia bardzo mocno przywieraja do
szklistej powierzchni i staja sie trudne do domycia.

Wyrob przeznaczony jest wytacznie do gotowania, podgrzewania i przechowywania zywnosci w warunkach
domowych. Nie uzywaj go niezgodnie z przeznaczeniem ani nie modyfikuj jego konstrukcji. Nie przechowuj
w nim substancji chemicznych ani materiatow niespozywczych.

2. UZYTKOWANIE

o Przed pierwszym uzyciem: zagotuj w naczyniu dwukrotnie sama wode, nastepnie umyj je w
cieptej wodzie z tagodnym ptynem do naczyn, doktadnie optucz i wytrzyj do sucha miekka
Sciereczka.

e Przed kazdym uzyciem: upewnij sie, ze naczynie oraz powierzchnia kuchenki sg suche i czyste.
Mokra ptyta ceramiczna/indukcyjna oraz resztki jedzenia moga uszkodzi¢ naczynie i ptyte.

e Podgrzewanie: naczynie zawsze podgrzewaj z zawartosciag - wode i ttuszcze wlewaj przed
rozgrzaniem naczynia.

e Rodzaj kuchenki: na ptycie ceramicznej/indukcyjnej podgrzewaj stopniowo; naczynie z
uszkodzong emalig lub zadziorami na spodzie moze zarysowac ptyte. Na kuchence gazowej
ptomien nie moze wychodzi¢ poza dno naczynia i siegac jego Scian bocznych.

e Moc: do gotowania wystarczy Sredni stopien mocy. Nie przegrzewaj naczynia i nie dopuszczaj do
wygotowania sie potrawy w catosci.

e Ptyta indukcyjna: na ptytach indukcyjnych nie uzywaj funkcji Booster/Power/Turbo
(maksymalnej mocy) - gwattowne przegrzanie moze uszkodzi¢ emalie i naczynie.

e Dobor palnika: srednica naczynia powinna odpowiadac wielkosci palnika lub pola grzewczego;
na ptycie ustawiaj je na srodku. Przestrzegaj zalecen producenta kuchenki.

e Przybory: w trakcie gotowania uno$ naczynie zamiast przesuwac je po ptycie. Uzywaj
drewnianych lub termoodpornych plastikowych przyborow kuchennych; nie uzywaj przyborow
stalowych.
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Piekarnik: mozna stosowac w piekarniku (nie dotyczy pokryw szklanych innych niz zaroodporne,
naczyn z uchwytami plastikowymi) - sprawdz czy na produkcie lub opakowaniu znajduje sie
odpowiedni piktogram.

Nie kréj zywnosci bezposrednio w naczyniu.

3. KONSERWACJA

Mycie: przed czyszczeniem naczynie musi ostygnac. Zalecane jest mycie reczne w cieptej wodzie
z tagodnym ptynem do naczyn i wytarcie do sucha zaraz po umyciu. Dopuszczalnosé¢ mycia w
zmywarce - w przypadku umieszczenia piktogram na produkcie/opakowaniu.

Przypalenia i trudne zabrudzenia: namocz naczynie w cieptej wodzie na kilka godzin, nastepnie
zagotuj w nim wode z sola lub soda oczyszczona, pozostaw do ostygniecia, wylej wode i przemyj
naczynie ciepta woda z ptynem. Nie uzywaj zracych detergentow.

Przebarwienia: barwniki zawarte w zywnosci (np. ziemniaki, buraki, marchew, kapusta, kasze)
moga powodowac przebarwienia jasnych powtok - jest to zjawisko naturalne. Przebarwienia czysc
na biezaco roztworem sody oczyszczonej, kwasku cytrynowego, octu lub sokiem z cytryny.

nie uzywaj metalowych zmywakow, szczotek, skrobakow ani nozy, ktore moga uszkodzi¢ powtoke
emaliowana.

Uchwyty: woda nie powinna dostawac sie do otwordw w uchwytach naczyn (nie kieruj na nie
strumienia wody); po umyciu naczynie doktadnie osusz.

Lodéwka: potrawa musi wystygnac przed wtozeniem naczynia do lodowki. Po wyjeciu z lodowki
odczekaj, az naczynie osiagnie temperature pokojowa, zanim postawisz je na zrodle ciepta.

4. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Osoby doroste moga uzywa¢ naczynia samodzielnie. Dzieci, osoby starsze i osoby z
niepetnosprawnosciami moga z niego korzysta¢ wytacznie pod nadzorem i po zapoznaniu sie z
instrukcja. Naczynia nagrzewaja sie - trzymaj je poza zasigegiem dzieci.

UWAGA - GORACA POWIERZCHNIA: naczynie, jego uchwyty i pokrywa nagrzewaja sie podczas
uzytkowania. Do przenoszenia goracego naczynia uzywaj rekawic ochronnych, aby uniknaé
poparzenia.

Nigdy nie zostawiaj goracego ttuszczu bez nadzoru. W razie zaptonu ttuszczu NIE GAS GO WODA
- przykryj naczynie pokrywa lub uzyj koca gasniczego i wytacz zrodto ciepta.

Podczas zdejmowania pokrywy uwazaj na wydobywajaca sie pare. Nie pozostawiaj gotujacego
sie naczynia bez nadzoru. Trzymaj dzieci z dala od goracego naczynia.

Nigdy nie stawiaj goracego naczynia na zimnej lub mokrej powierzchni ani nie nalewaj zimnej
wody do goracego naczynia. Gwattowne schtodzenie moze uszkodzi¢ naczynie.

Unikaj kontaktu rozgrzanych pokryw szklanych z zimna woda - szkto moze peknac. Nie uzywaj
pokrywy peknietej lub uszkodzonej. Jezeli w zestawie znajduja sie pokrywy z tworzywa
sztucznego, stuza one wytacznie do przykrywania zimnych naczyn - nie uzywaj ich podczas
gotowania ani podgrzewania.

Nie podgrzewaj pustego naczynia i nie przegrzewaj go - przegrzana sucha powierzchnia moze
ulec uszkodzeniu.

Nie uzywaj naczynia z uszkodzona emalia (odpryski, pekniecia, rdzawe nacieki) ani z wystajacymi
zadziorami na brzegu - grozi to skaleczeniem oraz przedostawaniem sie odpryskow do potrawy.
Zaprzestan uzytkowania i skontaktuj sie z producentem.
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e Folia i opakowanie nie sa zabawka - przechowuj je poza zasiegiem dzieci (ryzyko uduszenia).

e Zachowaj instrukcje na czas uzytkowania wyrobu, a przekazujac wyrob innej osobie, dotacz
instrukcje.

e W razie nieprawidtowosci natychmiast zaprzestan uzytkowania, a w razie obrazen skontaktuj sie
z lekarzem. Problem zgtos producentowi (altom@altom.pl, tel. +48 61 4261933), podajac kod
produktu, numer partii (jesli jest na wyrobie lub opakowaniu) i opis problemu.

e Naczynie jest wyrobem ciezkim i twardym - chron je przed upadkiem i uderzeniami, ktére moga
spowodowac odpryski emalii.

5. CECHY WYROBU WYKONYWANEGO RECZNIE

Naczynia emaliowane sa wytwarzane metoda manualng i moga mie¢ znamiona pracy recznej, ktore nie
wptywaja na bezpieczenstwo ani prawidtowe funkcjonowanie wyrobu, np.: slady po hakach pod wywijanym
rantem, niewielkie otwory odpowietrzajace wewnatrz uchwytow, nieréwnosci emalii na brzegu, drobne
pecherzyki, nacieki lub przebarwienia emalii oraz czarne kropki (widoczna emalia gruntowa), o ile nie
towarzyszy im rdzawy nalot. Jesli po zakupie umyjesz naczynie i dwukrotnie zagotujesz w nim wode, a wokot
kropek pojawia sie rdzawe nacieki, skontaktuj sie z producentem.

Dziekujemy za wybor naszych produktow i zachecamy do bezpiecznego uzytkowania. W razie jakichkolwiek
watpliwosci dotyczacych uzytkowania lub konserwacji, prosimy o kontakt.



